Hessisches Ministerium fir Umwelt, Klimaschutz, G
Landwirtschaft und Verbraucherschutz

Handlungsempfehlung

zum Befiillen von Mehrwegbehaltnissen mit HeilBgetranken
nach hygienischen Standards in Backereien, Kaffeehausern,
Raststatten und Dienstleistern in der Betriebsgastronomie

Zunehmend fragen Verbraucherinnen und Verbraucher in Béackereien, Kaffeehau-
sern und Raststatten HeilBgetranke in Einwegbechern zum Verzehr auBerhalb der
Betriebsstatte nach. Dadurch fallen derzeit bundesweit ca. 2,8 Milliarden Coffee-to-
go Becher jahrlich an und verursachen ca. 40.000 Tonnen Mull.

Das Hessische Umweltministerium will den Bechermill reduzieren und hat deshalb
im April 2016 die Initiative BecherBonus gestartet. |hr Ziel ist es, den Gebrauch von
Mehrweg-Bechern attraktiver zu machen.

Um bestehende Unsicherheiten bei interessierten Lebensmittelunternehmern hin-
sichtlich der Hygienevorgaben auszurdumen, wird diese Handlungshilfe mit Emp-
fehlungen zur Verfahrensweise des Befillens von Mehrweg-Behéltern bereitgestellt.

Weder das nationale' noch das europaische? Lebensmittelrecht verbieten das Be-
fullen von mitgebrachten Mehrwegbechern mit HeiBgetranken.

Lebensmittel durfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht
werden, dass sie bei Beachtung der erforderlichen Sorgfalt keiner nachteiligen
Beeinflussung ausgesetzt werden. Hierfiir tragt der Lebensmittelunternehmer nach
VO (EG) Nr. 852/2004 die Hauptverantwortung.

Grundsatzlich wird fir HeiBgetranke, wie Kaffee und Tee, das mikrobielle Risiko eher
gering eingeschatzt. Ungeachtet dessen minimiert der sachgerechte Umgang mit
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstanden Hygienerisiken und beugt einer nachteili-
gen Beeinflussung von Lebensmitteln vor.

Um das sicherzustellen, sind nachstehend aufgefihrte Mindeststandards durch die
Lebensmittelunternehmen einzuhalten:

! Lebensmittelhygiene-Verordnung-LMHV
2 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II, Kapitel V, Vorschriften fiir Ausriistung



* Geeignete Standortwahl zum Aufstellen von Kaffeeautomaten.
e Befiillen von mitgebrachten Bechern nur durch geschultes Personal.

e Sichtkontrolle der Becher auf Sauberkeit, ggf. Ausspilen mit heiBem
Wasser.

e Beflllen von geeigneten Bechern (vorzugsweise Edelstahl, Porzellan,
Glas, Emaille, aber eben auch mehrfach verwendete Kunststoffbecher).

e Kein direkter Kontakt von Abfillstutzen / Geratschaften und dem Mehr-
wegbecher. Falls der Abfillstutzen nicht entsprechend verstellbar ist,
kann zunachst in ein eigenes Gefal3 und dann umgefullt werden.

e Ggf. Verwendung von Becherhaltern, um unmittelbaren Kontakt zu
vermeiden.

e RegelmaBige Reinigung und Desinfektion der Abstellflachen fur
mitgebrachte Mehrwegbecher.

e RegelmaBige Handereinigung und -desinfektion zwischen den
einzelnen Tatigkeiten, ggf. tragen von Hygienehandschuhen.

e RegelmaBige Wiederholung der Personalschulung zu diesem Thema.

e Aushang im Verkaufsbereich, dass nur optisch saubere Mehrweg-
behéltnisse beflllt werden dirfen.

e Dokumentation der Arbeitsablaufe.

Der Abflllbereich sollte auBerhalb des unmittelbaren Hygienebereiches (Bereich in
dem leichtverderbliche Lebensmittel verarbeitet oder gelagert werden) liegen, um
eventuelle Kreuzkontaminationen auszuschlieBen.

Sollte das nicht moglich sein, konnen das Abstellen des Mehrwegbechers auf dem
Thekenbereich und die Verwendung eines eigenen Umflllgefal3es eine Alternative
sein.

Fir evtl. auftretende Detailfragen besteht die Moglichkeit, das zusténdige Amt fir
Lebensmitteliberwachung und Veterinarwesen zu kontaktieren. (https://umwelt-
ministerium.hessen.de/sites/default/files/media/veterinaer_lebensmittelueberwa-
chungsbehoerden_aktualisiert.pdf).

Diese Handlungshilfe soll Hinweise geben und erhebt keinen Anspruch auf Voll-
standigkeit. Sie wurde mit Sorgfalt erstellt, Haftung fiir den Inhalt kann jedoch nicht
Ubernommen werden.



